
italie gourmande

l e s  e n t r é e s

Roulade de veau milanaise
farcie de prosciutto et parmesan, gnocchis aux herbes, petit jus au romarin
ou
Foie de veau 
poêlé rosé à  la vénitienne, purée à l’huile d’olive, tombée d’oignons au thym 
ou
Cabillaud farci au jambon italien, 
caviar d’aubergines, tagliatelles au pesto vert
ou
Filet de daurade cuit sur peau,
émulsion de beurre de roquette, tombée de tomates séchées,
king crab et mousse d’anchois
ou
Tournedos de bœuf saignant à la Tartufata,
petite mousse de brocolis, gnocchis sautés au beurre de ferme

Vitello tonato, 
carpaccio de veau cuit rosé servi frais, sauce au thon, anchois et câpres
ou
Minestrone à la toscane et croûtons frottés à l’ail
ou
Fines tranches de mozzarella, 
tomates rouges italiennes, huile d’olive et basilic
ou
Terrine de tomates, aubergines et mozzarella, 
gelée parfumée au thym et au romarin, vinaigrette à la tomate légèrement épicée
ou
Risotto à la truffe, 
parmesan, œuf poché percé, chips de jambon ibérique et sa petite salade italienne

Bon Appét it. . .

l e s  p l at s

une entrée & un plat au choix:  35 euros


