
ENTRÉES
 

• Saint Jacques rôties, déclinaison de poireaux, crème de safran

• Terrine de pâté de campagne et pain d’Ardenne rôti, confit d’oignons

• Salade végétarienne : salade de quinoa - légumes croquants - fromage
halloumi

• Tartare de saumon, wakamé et bonite séchée 

PLATS 

• Filet de bar, linguine à la vongole façon Sambre et Meuse 

• Lasagne roulée "Rotolo" - farcie à la ricotta et aux épinards, crème de
parmesan

• Filet de canette à la Kriek, mille-feuille de légumes racines et gratin
dauphinois

• Paleron de boeuf basse température, sauce au vin rouge, échalotes
confites, polenta en deux façons 

DESSERTS 
 
• Ardoise de fromages, salade croquante et fruits secs 

 * À la place du dessert, +5€ 
** En plus du dessert, +10€ 

•  Assortiment de desserts du Pâtissier

• Bavarois pur vanille, biscuit au riz soufflé, caramel

• Paris Brest revisité

Menu de saison

 Entrée -  plat  -  dessert :  50.00€/p.p


