
ENTRÉES CHAUDES

Tortel l in i  à la Tartufata,  Calamars à la Romana, 

P izzas,  minestrone

LES ENTRÉES FROIDES

Vitel lo Tonato sauce au thon,  anchois  et  câpres,  Saumon

Bel la Note,  Scampis Napol i taine,  Tagl iata d’Espadon,  Pain au

thon,  Charcuter ies i ta l iennes (mortadel le ,  pancetta,  coppa

fenoui l ,  coppa poivre,  spianata calabra) ,  Carpaccio de bœuf

et copeaux de parmesan,  tomates conf i tes et  roquette,

Ant ipast i  de légumes et tapenade d’ol ives vertes/noires et

jambon i tal ien,  Tomates Mozzarel la ,  Porchetta aux ol ives et

tomates séchées,  Mar in ière de saumon à l ’ i ta l ienne,  Salade

de tomates et  oignons rouges,  Salade de pâtes et  poulpes,

Salade de pâtes,  tomates conf i tes et  o l ives ,  

Crudités c lass iques

LES PLATS

Épaule de cochon de lai t  rôt ie au romarin ,  Osso Bucco et os

à moël le ,  Lasagne r icotta épinards,  L ’escalope du chef:

escalope de veau,  jambon de parme, tomates et  mozzarel la ,

Rouget et  Daurade sauce v ierge,  Polpettes à la s ic i l ienne 

Pour accompagner . . .

Gnocchi  au parmesan,  Penne à l ’arrabiata,  L inguine au pesto

et tomates conf i tes ,  T ian de légumes,  Har icots verts ,  tomates

et oignons,  Parmigiana di  Melanzane (Lasagnes d’aubergines)

LES DESSERTS 

Plateau de fromages i ta l iens 

Les incontournables:  Crème brûlée,  Mousse au chocolat ,

Salade de fru i ts ,  Tarte au café,  Crêpes et  Gaufres.

T i ramisu,  Panna cotta,  Cannol i  à la Ricotta,  Amarett i

➤ 

Tous les

dimanches 

d’avril et mai

➤
12h - 16h 

➤ 

Animation pour les

enfants

➤ 

Célébration des

anniversaires

➤ 

69€/adulte

45€/ado

35€/enfant

➤ 

084/32.17.13

Grand Brunch 
Saveurs d'Italie


