>
Elke zondag in

september en
oktober
>
12u - 16u
>
Animatie voor
kinderen
>
Viering van de
verjaardagen
>
084/32.17.13

VOORGERECHTEN

Vis : Inktvis “Romana”, geflambeerde garnalen, vissoup, zalm

belle vue, zalmgravlax, viscarpaccio, olie met zachte peper,

scampisalade, fusilli, broccoli en radijs, avocado- en
krabsalade, Thaise noedel- en garnalensalade, aardappel-
en haringsalade, tataki van rode tonijn in Aziatische stijl,

sushis, gegrilde groenten en gemarineerde ansjouvis,

gerookte makreel met peper, komkommer gevuld met

scampimousse

Schelpdieren : Winkles, wulken, kokkels, grijze en roze

garnalen, koningsgarnalen, scheermessen, krab, oesters

Vlees : Paté in een korst, bloedworst van gevogelte met
truffel, gekookte en gedroogde ham, slagersbord met
diverse vleeswaren, carpaccio van rundvlees, rucola en

parmezaan, salades en rauwkost

HOOFDGERECHTEN

Zeebaarsfilet met chorizo en olijvenpiperade, zwarte rijst uit

de Camargue - zeebaarsfilet op de Oostendse wijze -
bouillabaisse - gevogelte van de boerderij met room -

rundvlees met Béarnaisesaus

Begeleiding : diverse groene groenten, gekonfijte

kerstomaatjes en zongroenten, peterselietomaatjes,

Amandine aardappelen, gratin dauphinois, saffraanrisotto

NAGERECHTEN

Een grote gourmettafel met een schotel regionale kazen

en een selectie huisgemaakte zoete lekkernijen.



