
B R U N C H  D U  N O U V E L  A N
L E  1 E R  J A N V I E R  À  M I D I
8 2 € / P .  B O I S S O N S  I N C L U S E S  

E N T R É E S  F R O I D E S
Huîtres, bulots, bigorneaux, pinces de tourteau, tourteau, crevettes roses
et grises, saumon Belle Vue, saumon Gravlax, sushis et sashimis, terrines
de gibier, saucisson de marcassin, charcuteries ardennaises, jambon de la
Sûre cuit et fumé, saucisson de gibier, pâté en croute, boudin de Noël,
salade de pâtes aux pleurotes et bacon de sanglier, salade de butternut,
marron, cuisse de canard confit et oignons rouges, salade de pommes de
terre, gésiers, lard confit et haricots, crudités. 

E N T R É E S  C H A U D E S
Calamars panko, croquettes de volaille, tourte au marcassin

P L A T S  C H A U D S
Cassolette de homard et scampis, crème persillée 
Poularde de Bresse aux champignons des bois, crémière de cèpes
Filet de boeuf Rossini à la découpe
Côte de cerf, sauce Grand Veneur
Accompagnements : pommes Duchesse, gratin de pommes de terre,
céleri et oignons, risotto aux champignons des bois, chicons braisés,
poires aux airelles, embeurrée de légumes racines.

A S S O R T I M E N T  D E  F R O M A G E S  R É G I O N A U X

T A B L E  G O U R M A N D E  D E  D E S S E R T S


