
LES ENTRÉES

Minestrone,  Vite l lo Tonnato,  sauce au thon,  anchois  et  câpres,

charcuter ies i ta l iennes (mortadel le ,  pancetta,…) ,  salade de poulpe,

carpaccio de bœuf et  copeaux de parmesan,  ant ipast i  de légumes et

tapenade d’ol ives vertes et  noires ,  jambon I ta l ien sur  gr i f fe,  tomates

mozzarel la ,  fougasse,  tagl iata d’espadon,  porchetta,  calamars à la

romaine,  tortel l in i  à la t ruffe,  scampis à la provencale,  gr iss in i ,  mar in ière

de saumon. 

Salades :  Salade i ta l ienne,  salade s i l ic ienne (pâtes,  tomates,  o l ives ,

chèvre f rais ,  anchois) ,  caponata de légumes ( légumes cuits ,  o l ives ,  sauce

tomate) ,  crudités et  sauces.

LES PLATS

Agneau à la découpe avec thym et romarin et  poêlée de gnocchi ,  Osso

Bucco,  Salt imbocca,  rouget et  daurade avec sauce v ierge,  cannel loni  au

saumon et aux épinards.
 

Pour accompagner :  tagl iatel les à l ’hui le d ’o l ive,  pommes dauphines de

polenta à l ’estragon,  grat in de pommes de terre,  lasagne d’aubergines,

t ian de courgettes ,  tomates et  oignons rouges,  ragoût de lent i l les .

LES DESSERTS

Grande table gourmande composée d 'un plateau de fromages i ta l iens et

d 'une sélect ion de douceurs sucrées faites maison:  crème brûlée,  mousse

au chocolat ,  salade de fru i ts ,  tarte au café,  crêpes et  gaufres ,  t i ramisu,

Panna Cotta,  Cannol i  à la r icotta,  Amarett i .

Grand Brunch Saveurs d'Italie

Tarifs, boissons incluses : 72€/adulte - 47€/ado - 37€/enfant


