Grand Brunch Saveurs

LES ENTREES '
Minestrone, Vitello Tonnato, sauce au thon, anchois et cépres,
charcuteries italiennes (mortadelle, pancetta,..), salade de poulpe,
carpaccio de beoeuf et copeaux de parmesan, antipasti de [égumes et ‘
tapenade d'olives vertes et noires, jambon Italien sur griffe, tomates
mozzarella, fougasse, tagliata d'espadon, porchetta, calamars a la
romaine, tortellini & la truffe, scampis & la provencale, grissini, mariniére
[

de saumon.

Salades: Salade italienne, salade silicienne (péates, tomates, olives,
chévre frais, anchois), caponata de légumes (légumes cuits, olives, sauce

tomate), crudités et sauces.
LES PLATS

Agneau a la découpe avec thym et romarin et poélée de gnocchi, Osso

Bucco, Saltimbocca, rouget et daurade avec sauce vierge, cannelloni au

saumon et aux épinards.

Pour accompagner : tagliatelles a |'huile d’olive, pommes dauphines de .
polenta & I'estragon, gratin de pommes de terre, lasagne d'aubergines,

tian de courgettes, tomates et oignons rouges, ragodt de lentilles.

LES DESSERTS

d'une sélection de douceurs sucrées faites maison: créme br@lée, mousse

~ N
Grande table gourmande composée d'un plateau de fromages italiens et @

au chocolat, salade de fruits, tarte au café, crépes et gaufres, tiramisu,

Panna Cotta, Cannoli & la ricotta, Amaretti.

Tarifs, boissons incluses : 72€ /adulte - 47€ /ado - 37€ /enfant
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