| LE BARBECUE

DU QUARTIER LATIN

BUFFET D'ENTREES

Tomates mozzarella, antipasti de legumes marines,
carpaccio de boeuf, filet de veau & la moutarde, ceviche
de dorade, coco et citron vert, saumon Belle Vue,
saumon Gravlax, salade de pommes de terre, salade de
pdtes, salade de riz, salade de boulgour, salade d’Ebly,
salad bar et sauces froides, beurres composés.

PREPARATIONS AU BARBECUE

Brochettes de scampis marinées, brochettes d'halloumi,
brochettes de kefta, jambon mariné, gambas flambées,
entrecéte irlandaise, épaule d'agneau confite, ribs,
saucisses de campagne, pilons marinés, lotte

ACCOMPAGNEMENTS BARBECUE
Pommes macaire, pommes suédoises au four, légumes
proven¢aux au feu de bois, papillotes d'oignons et
ratatouille, sauce poivre/provengale/Béarnaise

BUFFET DE DESSERTS

Plateau de fromages régionaux, assortiment de tartes
du Pdtissier, buffet de glaces, salade de fruits

QUARTIER LATIN
HOTEL « RESTAURANT -« SPA
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