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ZAKOUSKIS

Croquettes de crevettes et sauce tartare

Rillette de poisson aux herbes fraiches et toast

SOUPE

Soupe de poisson, rouille, croutons et fromage rapé

LES ENTREES

Poisson : Calamars frits, scampis flambés, saumon belle vue,
saumon gravlax, carpaccio de poisson et huile au piment doux,
tataki de thon a l'asiatique, salade de scampis fusilli aux brocolis
et radis, salade d'avocats au tourteau, salade de nouilles & la thai
et crevettes roses, salade de pommes de terre et hareng,
assortiment de sushis, maquereaux fumés au poivre, concombres

farcis & la mousse de scampis.

Banc de l'écailler : Bigorneaux, bulots, palourdes, crevettes

grises, crevettes roses, couteaux, pinces de tourteau, huitres

Viande : Paté en croute, galantine de volaille, jambon cuit et cru,
planche du boucher avec une variété de charcuteries, carpaccio

de boeuf avec roquette et parmesan

LES PLATS

Filet de rouget et piperade de chorizo et olives, riz noir de
Camargue - poélée de scampi et bar, jus de coquillage crémé -
bouillabaisse - volaille fermiére, créme de ferme - piéce de boeuf

a la Béarnaise

Pour accompagner : Pommes Amandine - gratin dauphinois -
risotto au safran - tomates cerises confites et légumes du soleil -
assortiment de légumes verts, beurre et persil - blanquette de

légumes racines

LES DESSERTS

Grande table gourmande composée d'un plateau de fromages

régionaux, et d'une sélection de douceurs sucrées faites maison.



	➤
	Tous les dimanches de septembre et octobre
	➤
	12h - 16h
	➤
	Animation pour les enfants
	➤
	Célébration des anniversaires
	➤
	084/32.17.13
	Brunch
	Festival de la Mer
	ZAKOUSKIS
	Croquettes de crevettes et sauce tartare
	SOUPE

	Soupe de poisson, rouille, croutons et fromage râpé

	LES ENTRÉES
	LES PLATS
	LES DESSERTS


