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Elke zondag in
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>
12u - 16u
>
Animatie voor
kinderen
>
Viering van de
verjaardagen
>
084/32.17.13

Dedtilial

ZAKOUSKI’'S

Garnaalkroketten met tartaarsaus

Visrillette met verse kruiden en toast

SOEP

Vissoep met rouille, croutons en geraspte kaas

VOORGERECHTEN

Vis : Gefrituurde calamares, geflambeerde scampi’s, zalm belle-
vue, gravlax van zalm, viscarpaccio met milde chiliolie, Aziatische
tonijntataki, fusillisalade met scampi’s, broccoli en radijs,
avocadosalade met krab, Thaise noedelsalade met roze garnalen,
aardappelsalade met haring, assortiment sushi, gerookte makreel

met peper, komkommer gevuld met scampimousse.

Schelpdieren : Alikruiken, wulken, venusschelpen, grijze garnalen,

roze garnalen, scheermessen, krabpoten, oesters.

Vlees : Paté en crolte, gevogeltegalantine, gekookte en rauwe
ham, slagersplank met een assortiment fijne vleeswaren,

rundscarpaccio met rucola en Parmezaanse kaas.
HOOFDGERECHTEN

Filet van rode poon met piperade van chorizo en olijven, zwarte
rijst uit de Camargue - gebakken scampi’s en zeebaars met
romige schelpdierensaus - bouillabaisse - hoevekip met

hoevecréme - rundvlees met béarnaisesaus.

Begeleiding : diverse groene groenten, gekonfijte kerstomaatjes
en zongroenten, peterselietomaatjes, Amandine aardappelen,

gratin dauphinois, saffraanrisotto
NAGERECHTEN

Een grote gourmettafel met een schotel regionale kazen

en een selectie huisgemaakte zoete lekkernijen.
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