
ZAKOUSKI’S

Garnaalkroketten met tartaarsaus

 Visr i l lette met verse kru iden en toast

SOEP

Vissoep met roui l le ,  croutons en geraspte kaas

VOORGERECHTEN

Vis :  Gefr i tuurde calamares,  gef lambeerde scampi ’s ,  zalm bel le-

vue,  gravlax van zalm,  v iscarpaccio met mi lde chi l io l ie ,  Aziat ische

toni jntataki ,  fus i l l i sa lade met scampi ’s ,  broccol i  en radi js ,

avocadosalade met krab,  Thaise noedelsalade met roze garnalen,

aardappelsalade met har ing,  assort iment sushi ,  gerookte makreel

met peper ,  komkommer gevuld met scampimousse.

Schelpdieren  :  A l ik ru iken,  wulken,  venusschelpen,  gr i jze garnalen,

roze garnalen,  scheermessen,  krabpoten,  oesters .

Vlees :  Paté en croûte,  gevogeltegalant ine,  gekookte en rauwe

ham, s lagersplank met een assort iment f i jne v leeswaren,

rundscarpaccio met rucola en Parmezaanse kaas.

HOOFDGERECHTEN

Fi let  van rode poon met piperade van chor izo en ol i jven,  zwarte

r i jst  u i t  de Camargue –  gebakken scampi ’s  en zeebaars met

romige schelpdierensaus –  boui l labaisse –  hoevekip met

hoevecrème – rundvlees met béarnaisesaus.
 

Begeleiding :  d iverse groene groenten,  gekonf i j te kerstomaatjes

en zongroenten,  petersel ietomaatjes ,  Amandine aardappelen,

grat in dauphinois ,  saffraanr isotto

NAGERECHTEN

Een grote gourmettafel  met een schotel  regionale kazen

en een select ie huisgemaakte zoete lekkerni jen.
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