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Huîtres
Bulots 
Bigorneaux
Tourteaux entiers
Pinces de crabes
Homard
Crevettes roses et grises
Couteaux

Le banc de l’écailler

Les entrées froides
Saumon Belle Vue
Saumon gravlax
Elbot fumé
Sushis & sashimis
Terrines de gibier 
Saucisson de marcassin
Charcuteries ardennaises
Jambon de la Sûre 
Saucisson de gibier
Pâté en croûte
Boudins de Noël
Foie gras maison
Blinis au caviar

 Les salades composées et assortiment
  de crudités

Bisque de homard

Le potage

Calamars panko
Croquettes de volaille
Tourtes au marcassin

Les entrées chaudes

Nage de homard et scampis aux petits légumes
Poularde de Bresse aux champignons des bois et
crème de cèpes (à la découpe)
Boeuf façon Rossini 
Filet de biche façon Wellington 

Les plats chauds

Les accompagnements de saison

Assortiment de fromages régionaux

Table gourmande de desserts
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